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2. PROVOZ SKOLNI JIDELNY SE RIDI

¢.107/2005, o Skolnim stravovani, vyhlaSkou ¢. 84/2005 Sb., o ndkladech na zdvodni
stravovani a jejich dhradé v pfispévkovych organizacich ziizenych uzemnimi
samospravnymi celky, vyhldSkou ¢. 137/2004 Sb., o hygienickych poZadavcich na
stravovaci sluzby a o =zasadich osobni a provozni hygieny pii cinnostech
epidemiologicky zdvaznych, nafizeni E.S. 852/2004, o hygien¢ potravin a dale
pfisluSnymi hygienickymi predpisy, vcetné novelizaci, nafizenim ES ¢. 852/2004 o
hygien¢ potravin

FN/metodikou spotifebniho kose

Systémem HACCP (systém kritickych bodi)

Zakladni vyhlasky a piedpisy jsou k nahlédnuti u vedouci kolni jidelny. Skolni jidelna je
soucdsti vesnické matetské Skoly Pastelka v odlouc¢eném pracovisti v Dobranové. Jde o
uzavieny typ stravovani. Skolni jidelna zabezpeduje stravu pro déti zapsané k dochdzce do
MS a pro zaméstnance MS.

Stravnik ma narok na dotované stravné pouze v piipadé, Ze je pfitomen ve Skolnim zafizeni.
Dité v mateiské Skole se stravuje vzdy, pokud je pfitomno v dobé vydeje stravy ve Skole. Pii
piijeti do MS je automaticky ptihlaSeno k celodennimu stravovéni.



3. ZASADY A ORGANIZACE SPOLECNEHO STRAVOVANI

Organizace provozu

Provozovna je prostorové a dispozi¢né feSena tak, aby potraviny a suroviny urc¢ené k vydeji
pokrml nebyly nepfiznivé ovliviiovany okolim. Je zde sklad potravin, sklad kuchyniskych
potieb, mistnost (sklep) pro hrubou ptipravu brambor a c¢iSténi zeleniny, prostory pro
skladovani nddobi Ddle je kuchyii ¢lenéna na jednotlivé useky zpracovani pokrmi: dsek na
zpracovani masa, dsek na zpracovani zeleniny, tsek na zpracovani studenych pokrmu a
ovoce, usek na zpracovani hotovych pokrmd.

Kuchyn i1 Skolni jidelna je umisténa v pfizemi budovy Skoly, tyto provozy jsou navzdjem
propojeny spolecnym velkym vestibulem slouZzici jako Satna déti.

Pitnd voda je do zafizeni doddvana vefejnym vodovodem.

Vybavenost chladicim a mrazicim zaiizenim:

- chladnic¢ka na mléko a mlécné vyrobky, tuky, zeleninu
- chladni¢ka na vejce, maso

- prirucni chladnicka v kuchyni 2x

- chladni¢ka na zeleninu

- mrazniCka

Provozovna pfipravuje celodenni vlastni stravu, a to pfesnidavku, obéd a odpoledni svacinku.

Vvdej stravy :

ranni svacina: 8,30 -9,00 prubézna
obéd: 11,30 - 12,00
Zamestnanci dle piestavek pracovni doby.

odpoledni svacina: 14,15 — 14,45 prubézna

Stravovaci dobu déti v MS je nutno dodrZet z diivodu prestavky mezi jednotlivymi jidly a dle
systému HACCP.
Moznost ptidavku jidla, kdykoliv o to stravnik pozada, pti vydeji stravy.

Pokyny pro expedici
Dité je povinno se stravovat v prostorach matefské Skoly v mistech k tomu urcenych.

Vyse stravného:

Ceny stravného pro jednotlivé kategorie se tidi Vyhlaskou ¢. 107/2005 Sb., o Skolnim
stravovani, ve znéni pozd¢jsich predpist.

Do vékovych skupin jsou stravnici zafazovani na dobu Skolniho roku, ve kterém dosahuji
veéku niz8§i nebo vyssi kategorie.

pfesnidavka | obéd Svacinka celkem
Kategorie 3-6 let 11,- 23,- 11,- 45.,-
Kategorie 7-10 let 11,- 28,- 11,- 50,-
Dospéli (zamé&stnanci) 30,-




Zpisob ahrady stravného:

Uhrada stravného je povinné do 15. dne p¥islusného mésice (tj. na mésic zati do 15.9.).
Poplatky se hradi sloZenkou nebo pfevodnim piikazem z bankovniho Gctu. Ve vyjimecnych
piipadech v hotovosti u vedouci SJ.

Odhlasovani stravy je mozné rano do 7,30 h. na telefonnim ¢isle 734 755 767.

Platby za ob&dy probihaji formou zdloh na soucasny mésic. Provddét se mohou bud’
trvalym bankovnim prikazem, jednorazovym prikazem (na tcet ¢. 7636-421/0100) nebo
sloZenkou, ktera je vydana vedouci stravovani, ve vyjime¢nych pripadech v hotovosti
v pokladné MS.

Odhlé4send strava se odecCitd. Preplatky se pfi platbé sloZenkou odecitaji ob mésic, tj. pfeplatky
na mésic leden budou odecteny na sloZence za biezen. Preplatky stravnikl platicich trvalym

piikazem se vraci pokladnou 2 x ro¢né.

Prihlaseni stravniki:

Déti piijaté do MS jsou automaticky pfihldsené jako stravnici k celodennimu stravovani.

Stravovani studenti (i starSich 26 let) prijatych na denni studium na stiedni
pedagogické Skole, vykonavajici praxi v Matei'ské Skole Pastelka, Ceska Lipa,
Svarovska 3315, piispévkova organizace.

Dle vyhlasky — viz niZe,

studentim SPgS (i star$im 26 let), je hlavni jidlo poskytnuto za dhradu ve vysi
poFizovaci ceny surovin.

VYHLASKA ¢ 84/2005 Sb., o ndkladech na zdvodni stravovdni a jejich iihradé v
prispevkovych organizacich zrizenych vizemnimi samosprdavnymi celky

§3

(3) Zaméstnanci, nestanovi-li tato vyhldska jinak, a Zdci stirednich Skol a studenti, kteri u
organizace vykondvaji cinnost, kterd je praktickym vyucovdnim 3) nebo praktickou pripravou
3), pokud neni jejich stravovdni zajisténo podle zvldastnich prdvnich predpisu, hradi

a) u hlavniho jidla porizovaci cenu surovin, kterd muZe byt sniZena o poskytnuty prispévek z
fondu (ddle jen "sniZend tihrada"),

b) u doplnkového jidla ndklady na spotiebované suroviny.

Zdkiim stiednich Skol a studentiim podle véty prvni miiZe byt hlavni jidlo poskytnuto za
sniZenou tthradu pouze v pripade, Ze je pro né urceno pouZivdani prostiedkii fondu kulturnich
a socidlnich potreb. Pokud pro né neni pouZivdni prostiedkii fondu kulturnich a socidlnich
potieb urceno, muZe jim byt hlavni jidlo poskytnuto za tihradu ve vysi porizovaci ceny
surovin.

Odhlaseni stravniki:

Odhlagovdni stravy - osobné v MS uéitelce nebo telefonicky &i sms. Neni-li nepiitomnost
pfedem znam4, omluvi dité v den jeho nepiitomnosti v MS a to do 7.30 hod., telefonicky
nebo sms - neomluvené dité bude zapocitavano na stravovani!
Za neodhlaSenou a neodebranou stravu se neposkytuje vécna ani finan¢ni ndhrada.



Hlaseni zmén vzdy do 25. dne v mésici u tfidni ulitelky (stravovaci zvyklosti, ukonceni
dochézky, zména adresy, zména Gctu, ...).

Svatky a prazdniny jsou automaticky odhlaseny, pokud neni provoz MS. Pokud je provoz
MS, zédkonny zéstupce si dit¢ odhlasuje sam.

Potraviny, které je nutno pied poddvanim tepeln¢ upravit se nesmi setkat s potravinami, které
jsou jiz tepeln¢ upravené.

Vejce - samostatnd lednice - plastovy obal na pfendSeni a samostatny usek na zpracovani
vajec.

Pracovni plochy pro €istou tpravu potravin musi byt samostatné a byt oznaceny.

Na ptipravu pokrmi lze pouZzivat jen Cerstvd vejce, kterd musi byt tepelné zpracovana
varem po dobu minimaln¢ 12 minut.

Maso po umleti musi byt do 3 hodin tepeln€ zpracovano, na smazeni pokrmil se pouziva
vzdy cerstvy tuk.

20 minut pfed dokoncenim tepelné dpravy se do pokrmil nesmi nic pfidavat.

V zatizeni spoleéného stravovani se nesmi pouZivat ani podavat: vejce jind neZ slepi¢i s
veterinarné sledovanych chovii, vejce s porusenou skofdpkou, vejce tepelné nezpracovana a
pokrmy z nich/michand, namékko, voli oka, vlastni majonéza, syrovd masa typu tatarskych
biftekd.

Piejimka zbozi

Prejimka zbozi slouZzi k tomu, aby potraviny jak po kvantitativni tak po kvalitativni strance
odpovidaly pozadavkiim zdravotni nezdvadnosti. Hlavni kuchatka nebo vedouci jidelny
piejima potraviny, dle situace. Spolu s vedouci kuchatkou kontroluji zaru¢ni doby,
neporusenost oballl, Cistotu a tvar u nebalenych potravin a u mrazenych potravin neporuseni
teplotniho fetézce. Kuchatka odpovida také za spravné uloZeni do skladi, lednic a mrazaki a
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nejmén¢ jednou mesicné kontroluje zarucni lhiity u potravin jiz ulozenych.

Priprava a uloZeni potravin

Pfiprava a zpracovani pokrml probihd jednosmérné od necistych surovin, pfes jejich ocistu
v ptipravndch, tepelné zpracovani ve varné k vydeji stravnikiim. Je nutné zabranit kiizeni
Cistych a necistych linek.

Tepelnd dprava surovin musi zabezpecit devitalizaci mikroorganismu pii zachovani nutri¢ni
hodnoty hotového vyrobku.

Vydej stravy

Vydej stravy se provadi bezprostfedné po dohotoveni pokrmti. Pokrmy jsou expedovany do
jidelny k détem

Teplota pokrmu do vydeje nesmi poklesnout pod 60 C.

Vydej musi byt provddén vzdy v Cistém odévu, s vhodné upravenymi vlasy a za pouziti
vhodnych pomiicek pfi manipulaci s pokrmy s vyloucenim piimého styku srukama
pracovniki.

Myti nadobi

Stolni nadobi a provozni naddobi se myje v kuchyni ihned po vydeji stravy v prostoru tomu
ur¢enému. VSe s pouzitim mycich a desinfekénich prostfedkl, které jsou uréeny pro
potravindistvi. N4c¢ini, nddobi, pracovni plochy, strojn¢ technologické vybaveni, musi byt
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udrzovany v Cistoté a takovém stavu, aby nedochazelo k ohrozovani jakosti a nezdvadnosti
potravin a pokrmdi.

Uklid Provozovny

Uklid vech pracovist’ a prostor se provadi priib&Zné za pouZiti mycich, popt. desinfekénich
prostredkti podle povahy technologického procesu a zpracovavanych potravin.

PribeZny iiklid — stoly, stroje, diezy, koSe a podlahy podle potieby

Uklid po ukonceni pracovniho procesu — diezy, sporiky, podlahy, kose, zbytkové nadoby,
likvidace organického odpadu.

Tydenni iiklid — umyvadla, vylevky, odpady, Satna + WC zaméstnancii. Kachlicky a obloZent,
dvefte, Supliky, skiinky, trouby, lednice v¢etn¢ desinfekce

Generdlni iiklid — mimo vySe uvedeného uklidu probihd myti oken, myti odsdvani, osvétleni,
uklid kuchynék a skladt véetné jejich desinfekce. Sanita¢ni dny jsou zafazeny 1x za 3 mésice.
Malovéani vydejny a skladl se provadi 1x za 2 roky, kuchyné 1x za rok.

Desinfekce se provadi za pouziti desinfekénich prosttedkli ur¢enych pro potravinaistvi, a to
2% roztokem chloraminu B nebo za pouZiti sava pro doméacnost - fedéni podle ndvodu.

Stolni a kuchynské nddobi se desinfikuje pouze na ptikaz OHS. Ostatni — lednice, stoly,
vylevky, koSe, draténky apod. desinfikuje odpovédnda osoba / hlavni kuchatka / nebo ji
povetfeny pracovnik jedenkrat v tydnu pfi tydennim tklidu pracovist’.

Likvidace odpadkii
Tuhy domovni odpad je z vydejen - kuchynék pribézné podle potieby likvidovan. K tomuto
ucelu slouzi nddoby na odpad, které jsou 1 tydné vyvazeny Technickymi sluzbami.

Ochranné odévy

Ochranné odévy zaméstnanciim poskytuje zaméstnavatel z rozpo&tu MS. Pracovni odév mus{
byt udrzovan v Cistoté a podle potieby ménén i v pribé¢hu smény. Pracovnik kuchyné nesmi
opoustét provozovnu béhem pracovni doby v pracovnim odévu. Po ukonceni prace se ukldda
pracovni odév na vyhrazeném miste, vZdy oddélené od odévu obcanského.

Sestavovani jidelniho listku

Jidelnicek je sestavovan podle zdsad zdravé vyzivy a dodrZovani spotfebniho kose
skladovanych potravin a podle § 4 odst. 9 Vyhlasky ¢.107/2005 Sb., o Skolnim stravovani. Je
pfipravovan ve spoluprici s vedouci $kolni jidelny MS a hlavni kuchaikou MS.

Pitny rezim

Od 6,15 aZ do obéda maji déti k dispozici Caj /Cerny, ovocny, bylinkovy/ ¢i vodu, dle
vlastniho vybéru. V odpolednich hodindch jsou poddvany ovocné Stavy a voda. VeSkeré
napoje jsou pripravovany ve Skolni kuchyni. Malym détem nalévaji ndpoje ucitelky dle
potieby déti, starSi déti se obsluhuji samy.

HACCP

= analyza nebezpeci naruSeni zdravotni a hygienické nezdvadnosti potravindiského vyrobku
nebo pokrmu a identifikace kritickych kontrolnich bodt.

Systém je preventivni postup, ktery urcuje a vyhodnocuje nebezpeci ndkazy jidla.

Kritické body jsou stanoveny na kazdy den.



Odbér vzorki
Podle vyhlasky 107/2001 neni odbér vzorkd povinny.

4. HYGIENICKE POZADAVKY

Pozadavky na zdravotni stav pracovnikii a jejich osobni hygieny:

Pred nastupem do zaméstnani se musi vSichni zaméstnanci $kolni jidelny podrobit preventivni
prohlidce a musi byt vystaven zdravotni prukaz.

VSsichni zaméstnanci jsou povinni hlasit osSetfujicimu l€kafi kazdou zménu zdravotniho stavu.
VSechny ozdoby rukou /prsteny, hodinky.../ musi pracovnik odloZit v Satn€, nehty musi byt
krétce zasttiZzené a nenalakované.

Pracovnici si musi pied zapocetim prace a po kazdé ¢innosti umyt ruce mydlem a kartaickem
pod tekouci vodou. Ru¢niky se musi pouzivat jednordzove.

Pracovnici mus{ pii vafeni pouzivat pokryvku hlavy, pracovni odév musi byt vzdy Cisty a pii
piechodu z jiné Cinnosti vZdy vymeénovan. V pracovnim odévu se nesmi vychdzet mimo
pracoviste. Pii pouZiti WC se musi pracovni odév odloZzit a po peclivém omyti rukou znovu
obléci.

Plati zakaz kouteni a zdkaz vstupu cizich osob na pracovisté.

Povinnosti provozovatele

- praci v kuchyni mohou vykondvat jen osoby zdravotné zpisobilé

- pracovnici musi byt seznameny s hygienickymi pozadavky na piejimku, skladovani,
piipravu a ob&h pozivatin

- do jednoho roku po néstupu absolvovat Skoleni k rozsiteni hygienickych znalosti

- dodrzovat schvaleny technologicky postup ,,ptipravy‘ jednotlivych jidel

- vhodné podminky pro osobni hygienu

- osobni a ochranné pomucky

- dodrzovani Cistoty provoznich a pomocnych zatizeni

- oddélené uloZeni Cisticich prostiedkil /neptichdzet do piimého styku s potravinami/

- provadéni technickych dprav, natérti a malovani dle potfeby ve vyrobnich a skladovacich
prostordch

- provadéni dezinfekce a deratizace/jen osoby k tomu zptisobilé/, vést evidenci

- musi byt dodrZovan sanita¢ni rad

Povinnosti pracovnikii

Pracovnici kuchyné jsou kromé povinnosti uvedenych v prvnim odstavci déle povinni:

-znét a dodrZovat hygienické pozadavky na vyrobu, podavani, skladovéni a ptfipravu pokrmi

- pouzivat jen schvdlené a pfedepsané pracovni postupy, vS§imat si kvality a nezdvadnosti
zpracovavanych potravin

- chrénit potraviny 1 hotové vyrobky pred znecisSténim

- dodrzovat zasady provozni a osobni hygieny

- udrZovat v Cistoté své pracovisté, pracovni nacini, ochranny odév a obuv

- mit zdravotni pritkaz na pracovisti

- dbét na sviij zdravotni stav

- dodrzovat provozni a sanitacni fad na pracovisti

Hygiena provozu
Diiraz je kladen na Cistotu provoznich ploch, strojniho vybaveni, nastroji a nadobi:




- pravidelné myti a ¢iSténi dle sanitacnich predpist
- malovani kuchyné
- odstraniovani ndmrazy v lednicich 1x tydn¢ a v mrazni¢kach 1x za mésic

V kuchyni musi byt pouzivédna jen pitna voda.

Inventér a strojni vybaveni musi byt udrzovano v fadném technickém stavu, musi byt snadno
rozebiratelné a Cistitelné.

Myti nddobi se provadi v dostatecné teplé pitné vodé s piipravkem myciho prostiedku po
piedchozi ocisté od zbytkil. Bilé nadobi se nesmi utirat do utérek.

Likvidace odpadi je zajiStovdna pravideln¢ a vcas.

5. SANITACNI RAD

Denni uklid

Denni uklid pracovnich ploch provadéji pracovnice prubézné béhem dne. Po dokonceni
vydeje provadéji:

e umyti vSech pouzitych strojti, nddob, néastroju

* umyti pracovnich ploch

* umyti spordku a vSech ploch potifebnych k vydeji

e umyti podlah v kuchyni a piipravnach

* umyti umyvadel

* prubézné odstranovani odpadkt z kuchyné

Tydenni aklid

Pracovnice 1x tydné kromé béZného uklidu provadéji:

* odmrazeni a vymyti lednic

* omyti omyvatelnych ¢asti stén u pracovnich ploch

e (iSténi pecicich trub

e 1klid skladovych prostor véetné skladu zeleniny a brambor + uklid prostor Skrabky na
brambory

Mésiéni uklid

* odmrazeni a vymyti mrazdku
* vyrazeni poSkozeného nadobi
* myti obkladi

Ctvrtletni sanita&ni dny

* celkovy uklid vSech pracovist’

e vydrhnuti vSech regalti a zdsuvek pro uloZeni nddobi a nastroji
* vypiskovani talitti a tdct na jidlo s ndslednym oplachem

* 1drZzba a oprava zafizeni

* myti oken, dvefi, téles ustiedniho topeni, omyvatelnych obklad

e (GiSténi svitidel

6. ZAMESTNANCI SKOLNI JIDELNY

Vladislava Koppova vedouci Skolni jidelny ............c.cooeiiiiiiiiiiiiiinnn...

Vladislava Koppova, kuchatka. ...



7. ZAVERECNA USTANOVENI

S provoznim fddem vydejny jidla jsou sezndmeni vSichni zdkonni zastupci stravnik.
Provozni fad byl projednan a nabyva platnosti a uc¢innosti 1. 9. 2022.

Je uloZen v kanceldfi vedouci $kolni jidelny, feditelky $koly a zvefejnén ve vstupni hale MS.

V Ceské Lipé 1. 9. 2022

Jana Cervinkova
feditelka Matetské Skoly Pastelka,
Cesk4 Lipa, Svéarovskd 3315,
prispévkova organizace



